
Fedélzeti étel- és italkínálatunk



Az Utasellátó legelső START Burgere 2019-ben egy DWA étkező-bisztrókocsin



Az 1995-ben beszerzett 10 darab DWA gyártású étkező-
bisztrókocsijaink felújítását 2022-ben keztük meg, ennek 
keretében 6 kocsi már kívül-belül megújult, további 3 
jármű esetében pedig egyelőre az új külső arculatot 
vezettük be, a belső tér megújítása a következő években 
várható. Az utolsó, még kívül-belül eredetihez hasonló 
megjelenésű DWA kocsi hamarosan szintén megkapja
a felújítást, így ebben a formában már nem sokáig látható.

Kóstoló jellegű étlapunkat úgy állítottuk össze, hogy 
a kis adagoknak köszönhetően többféle ételt is meg 
lehessen kóstolni tradícionális fogásaink, illetve őszi-
téli szezonális kínálatunk elemei közül.

Kellemes időtöltést és jó étvágyat kívánunk!

Budapest-Keleti, 2024. október 26.

Köszöntjük
DWA étkezőkocsink fedélzetén!



Levesek

Gyömbéres sárgarépakrémleves
Őszi-téli szezonális kínálatunk új eleme egy selymes, édeskés és enyhén pikáns krémleves,
melyet a friss gyömbér és a pürésített sárgarépa harmonikus ízkombinációja tesz különlegessé.

Gulyásleves
Gazdag és fűszeres tradícionális magyar étel marhahúsból, burgonyából és zöldségekből,
az Utasellátó kínálatának állandó eleme a belföldi és nemzetközi étkezőkocsikon.

690 Ft

990 Ft

Zöld pestós spagetti
Könnyed vegán tésztaétel az őszi-téli szezonális kínálatunkból – bazsalikom,
fokhagyma és olivaolaj felhasználásával készült krémes pesto szósszal.

Carbonara lepény
Ez a csirkehúst, sajtot és tejfölt tartalmazó lepény a nyári szezonális kínálatunkban szerepelt,
de most egy napra újra elérhető – vagy éppen megkóstolható, ha a nyáron lemaradt róla!

Tonhalsaláta
Könnyű, mégis tápláló, egyben egészséges tengeri halétel friss zöldségekkel.
Ha nem tudja, kedveli-e a tonhalat, ez a kóstolóadag kiváló választás ezt eldönteni!

Vadas marha zsemlegombóccal
Szaftos marhahús falatka selymes, zöldséges-tejfölös mártásban. Először az idei első retró
hétvégén vettük fel a kínálatba, de akkora siker lett, hogy az őszi-téli étlapon is helyet kapott.

Marhapörkölt galuskával
Egy igazi klasszikus magyar étel, egyben az Utasellátó kínálatának stabil tagja.
Fűszeres, lassan főtt marhahús paprikás szaftban, lágy galuskával tálalva.

770 Ft

990 Ft

890 Ft

1560 Ft

1720 Ft

Főételek

Saláta, harapnivaló

Desszert

Kóstoló adagok
Az ebben a kocsiban felszolgált ételek a teljes adagok harmadát teszik ki.

Császármorzsa
Édes, omlós desszert, amely darabokra szaggatott, aranybarnára pirított
palacsintatésztából készül, és baracklekvárral, valamint porcukorral tálaljuk.

670 Ft



Az ételekhez kínált borok

Budai Irsai Olivér (Nyakas)
Illatos, könnyed fehérbor, amely citrusos és virágos jegyekkel hódít, frissessége és enyhe savassága pedig
tökéletesen kiegészíti a zöld pestós spagetti bazsalikomos, olívaolajos ízvilágát, anélkül hogy túlterhelné azt.

Villányi Rosé (Gere)
Könnyed, gyümölcsös bor, amely friss eper- és málnaillatával, valamint élénk savasságával üdítő kiegészítést
nyújt a carbonara lepény krémes, gazdag szalonnás-sajtos ízeihez, ellensúlyozva annak teltségét.

Tokaji Dry (Holló and Holló)
Száraz, ásványos fehérbor, amely finom gyümölcsösségével és élénk savasságával frissít, tökéletesen
harmonizálva a tonhalsaláta könnyű, zöldségekkel teli ízvilágával és a hal természetes karakterével.

Villányi Portugieser (Gere)
Bársonyos, könnyű vörösbor, amely lágy tanninjaival és finom gyümölcsösségével ideális kiegészítője
a vadas marha zöldséges, enyhén édeskés-tejfölös mártásának, kellemes harmóniát teremtve azzal.

Syrah Merlot (Feind)
Telt, gazdag vörösbor, amely sötét bogyós gyümölcsök és fűszeres jegyek harmonikus
keverékével tökéletesen illik a marhapörkölt mély, paprikás és húsos, karakteres ízeihez.

Tokaji Aszú
A „borok királya, királyok bora” egy gazdag, mézédes desszertbor, amely aszalt gyümölcsös, mézes és enyhén
diós jegyekkel tökéletesen illik a császármorzsa édeskés, pirított tésztájához, megkoronázva az étkezést.

Egy pohár bor (1,5 dl)
A salátákhoz, főételekhez valamint desszertekhez a tökéletes ízélmény érdekében az adott
fogással harmonikus, annak ízjegyeit jól kiegészítő borokat is kínálunk – egyben lehetőséget
biztosítva a kínálatunkban szereplő nagyüveges borok megkóstolására.
A borok az ételektől függetlenül, önállóan is kikérhetők.

990 Ft

530 Ft

590 Ft

590 Ft

530 Ft

1190 Ft



Ásványvíz

Theodora
szénsavas, szénsavmentes (0,33 l)

320 Ft

San Pellegrino
szénsavas (0,75 l)

Acqua Panna
szénsavmentes (0,75 l)

1160 Ft

1160 Ft

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta Orange, Sprite Zero,
Kinley Ginger Ale, Kinley Tonic
(0,25 l)

Rauch gyümölcslevek alma, narancs, ananász, mangó, őszibarack (0,2 l)

540 Ft

830 Ft

Üdítőitalok

Meleg italok

550 Ft

550 Ft

750 Ft

750 Ft

800 Ft

Presszókávé

Hosszú kávé

Cappuccino

Caffè Latte

Pumpkin Spice Latte

A meleg italok laktózmentes tejjel, mandulaitallal, valamint barna cukorral
és édesítőszerrel is kérhetők. A kávék koffeinmentes változatban is elérhetők.



Jó étvágyat kívánunk!
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